SECSAN.

Sagliklt Beslenmeniz icin giivenli gida iiretiyoruz.



Hakkimizda

@ 33 yil once, toplu yemek Gretim hizmeti vermek amaciyla kurulan SECSAN, verdigi
kaliteli hizmetle sektériinde lider konumdadir.

® [zmir Atatiirk Organize Sanayi Bélgesi'nde 7600 m® alanda kurulu, bélgenin en
ylksek kapasiteli modern tesisinde diinya standartlarinda Gretim yapmaktadir.

@ Kuruldugu giinden bu yana saglikh ve hijyenik yemek dretimi sunan SECSAN,

" altyapisini siirekli gelistirmekte ve personelini editmektedir.

@® SECSAN, gunluk on binlerce kigiye tagima yemek hizmeti vermektedir. :

® Kamu kuruluglari, ve sanayi kuruluslarina, Ozel sirketlere yerinde yemek iretiminin
yaninda Tasima Yemek hizmeti ve organizasyon hizmetleri de vermektedir.

@ SECSAN, ISO 9001 - Kalite Yonetim Sistemi, ISO 22000 - HACCP Gida Guvenligi,
ISO 18001 Is Sagigi ve Giivenligi , ISO 14001 - 2004 Gevre Yonetim Sistemlerinden

olugan entegre yonetim sistemine sahiptir, TSE, Gida Sicil Seriifikalariyla kalitesini
belgelemistir.




Vizyonumuz

® “Kalite bizim igin yasam prensibidir’ ilkesiyle yola ¢ikan SECSAN,
yenilikgi cagdas yatinnmlar gergeklestirerek, kaliteli hizmet anlayisiyla

sektorlinde uluslararasi toplu yemek lretici firmalarindan biri olmayi
hedeflemektedir.

Misyonumuz

® Saglikh beslenmenin insan hayatindaki 6nemini bilen, uzman ekibiyle,
insan saglgini n planda tutarak yemek tretimi yapmak.

® Calisan personele verilen diizenli egitimler sayesinde mikemmel
hizmete ulasarak kalitenin sirekliligini saglamak.

® NMesleki bilgi birikimini stirekli gelistirmek ve paylasmak.
® Rekabeti etik kurallar dahilinde yapmak.
® 33 yillik tecriibesini teknolojiyle birlestirerek hizmet vermek.

® Misterilerimizin degisen ihtiyaglarini takip ederek, yaratici gozimler
sunmak ve musteri odaklh galismak.
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33 yillik tecriibenin lezzete donustiugi nokta.
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® 33 yillik tecriibesiyle lezzet merkezi olan SECSAN, insan sagligina
verdigi dedgerle, kaliteyi yiliksek teknolojiyle birlestirerek hizmet
vermektedir.

® Biinyesinde kendi yetigtirdigi uzman ekibi ve tecriibeli sefleriyle lezzetli
yemekler ve yeni hizmetler Gretmektedir.

® Siirekli verilen egitimlerle, galisanlarinin tecriibesini arttirmakta ve
hizmet kalite standartlarini ylikseltmektedir.

® SECSAN, gegmisten giinimiize taginan bilgi ve birikimiyle Urettigi
yemekleri, tecriibesiyle lezzete dénustirdr.

® SECSAN, biinyesine katilan personelini, tecriibeli ¢aliganlarinin
katkisiyla egiterek, uzmanlagmalarini saglar.

® SECSAN, musterilerinden aldigi geri donisler ile tecriibesini strekli
arttirir.
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Kalite bizim i¢in yagsam prensibidir.




SEGCSAN, kaliteli tiretim ve hizmet igin:
Caligmaimkanlarini stirekli geligtirir.

Sektoriindeki yenilikleri yakindan izler.

En son teknolojik ekipmanlara yatirim yapar.

Personelini stirekli egiterek, gelisimlerine katkida bulunur.

Her asamada kontrolli Giretim yapar.

SECSAN, sektorlinde en kaliteli ¢ozimleri tretmek igin; kontrolli
dretim agamalarini, tim is slreclerine uygulamayi ilke edinmistir.

SECSAN kalitesi, belgelendirme ve denetleme kuruluglar tarafindan
siirekli izlenmektedir,

SECSAN, ISO 9001 - Kalite Yonetim Sistemi, 1ISO 22000 - HACCP
Gida Giivenligi, ISO 18001 Is Sagihdi ve Givenligi, ISO 14001 - 2004
Cevre Yonetim Sistemlerinden olugan entegre yonetim sistemine
sahiptir, TSE, Gida Sicil Sertifikalanyla kalitesini belgelemistir.
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Guvenilirlik

Guvenli gida uretiminde yillarin tecrubesi.




Givenli gida igin; kaliteli hammadde kullanarak, hijyenik kosullarda,
modern ekipmanlarla kaliteden &diin vermeden lretim yapmaktayiz.
Gida kodeksi, tlzik, yasa ve yonetmeliklerin yaptinmlarina uyarak,
dengeli ve saglikli beslenmeyi Snemsemekteyiz.
Glivenligidaicin;

® Titiz satin alma ve hammadde kabul siirecleri,

® Tedarikci degerlendirme denetimleri,

® Kalite yonetim sistemine uygun kontrollii Gretimin tim asamalarinin ve
son Griinlin izlenmesi ve élcllimesi,

® \eri analizleri ve onleyici faaliyetler,

® Eldegmeden tam otomatik makinelerde lretim,
Givenilirlik konusunda kararliligimizi gostermektedir.

® SECSAN'da yemekler, ginlik taze malzemelerden hazirlanip ayni
tazelikte servise sunulur.

® SECSAN, tiim Grtinlerini tecriibeli gida mihendisleri denetiminde, titiz
ve segici bir uygulamayla satin alir, iiretim recetelerine gore tecriibeli
ustalari tarafindan Gretir.

® SECSAN'In, tedarikgileri Turkiye'nin saygin markalar olup, Gretim
tesisleri belirli siregte gida mihendislerimizce denetlenmektedir.

® Satin alinan Granlerin belli sireclerde gida analizleri yapiimaktadir.




Hijyen, kalite ve hizmetin bulustugu nokta.




@ Hijyen; kalite glivence ekibimiz tarafindan kontrol edilen takip
gizelgeleriyle, sirekli iyilestirme kavramiyla, gida glivenligi ve misgteri
memnuniyetinin korunmasi sadlanmaktadir.

@ |S0O 22000:2005 (HACCP) Gida Givenlidi Yonetim Sistemi Belgesine
sahip fabrikalarimizda:
Proses ve GMP bilgilerinden faydalanarak yaptigimiz tehlike
analizlerinde, kritik noktalar belirleyerek, izleme sistemi
olusturuimakta ve buna baglh olarak dnleyici ve diizeltici faaliyetler ile
dretimlerimizi yapmaktayiz.

® Hijyenik sartlarda tretilen yemeklerin, bu sartlar korunarak misteriye
ulastinimasinda; ekipman temizligini, konveyorli kurutmali bulagik
makineleriyle sadlamaktayz.

® Gidaile temas eden tim ekipmanlar, saglhga uygun malzemeden imal
edilmistir.

@ Hijyenik sartlarin saglanmasinda en onemli faktor insandir. Calisan
tim personelimize, bu bilinci asilamak lzere gida mihendislerimiz
tarafindan, kisisel hijyen ve yemek dagitiminda dikkat edilecek
hususlar hakkinda egitim verilir.

® Ayrica, tim personelimizin saghk kontrolleri periyodik olarak
yapiimaktadir.
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Yemek uretiminde teknolojiyi
lezzetle bulusturduk.




@ Hazir yemek sektoriinde lider olan SECSAN, Tirkiye'nin en modern ve
yiksek kapasiteli tesisine sahiptir.

@ Uzun yillarin vermis oldugu deneyimlerle, yemek lretim tesisimizin alt
yapisi enince ayrintilar tasarlanarak olusturulmustur.

® Endiistriyel mutfak ekipmanlan, INOKSAN MUTFAK tarafindan
uygulanmigtir.

® SECSAN'da sebze ve meyvelerin yikama, dograma islemleri, el
degmeden, diinyanin en (st teknolojisine sahip KRONEN makine
hatlarinda hazirlanmaktadir.

® Tlrkiye'de bir “ILK"i gergeklestiren SECSAN, yemek pisirmede insan
saghgina vermis oldugu gergek degerin bilinciyle, kalp, damar
hastaliklarina ve kanserojen etki yapan yagda kizartma islemini
kaldinp, dinya markasi RATIONAL KOMBI pisirme finnlanyla,
kizartma ve yemekleri yadgsiz, besin dederlerini yitirmeden servis
yapmaktadir.

® Et ve et urinleri otomatik makinelerde el degmeden hazirlanip,
tiketime sunulmaktadir.




Tasima Yemek Hizmeti

Lezzetli yemeklere ulagmanin kolay yolu.




® SECSAN, merkez mutfaklaninda drettidi yemekleri, misterilerinin
yemek saatlerini dikkate alarak sevkiyat yapar.

® SECSAN, 33 yillik tecriibesiyle, kaliteden en kigik bir 6din vermeden
zamana kargiyarigir.

® Musterilerinin talepleri dodrultusunda yemek sunumu saglamakta ve
yemek sonrasi hizmetler vermektedir.

® Tasima yemek hizmeti verdigimiz merkez mutfaklarimiz, ileri
teknolojiyle donatilmisgtir.

Merkez mutfaklarimizda:

® Uretim birimleri; mal kabul bélim{, sebze saklama soguk odasi, sebze
on igleme, yan mamul soguk odasi, siit ve sit Griinleri sojuk odasi,
derin dondurucu soguk odasi, et isleme bolimii ve et saklama soguk
odasi, tatl ve unlu mamulleri tiretim bélimi ve soguk odasi, pigirme
gruplari bélimd, pisiriimis yemekleri dinlendirme bélimd, ekmek
porsiyonlama, kuver Unitesi bélimi, kuru erzak depolama bélimid,
camasirhane Unitesi, bulagikhane balimi ve sevkiyat bolimlerinden
olusmaktadir.




Yerinde Yemek Uretimi
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Yemek ulretiminizi SECSAN’a birakin, isinize
daha verimli odaklanin.




e Verimlilik ve karhligi 6n planda tutan kurumlar ve isyerleri, asli faaliyet
alanlan disinda olan yemek yapma ve dagitim isini, disandan destek
alarak gozmektedir.

® SECSAN, yerinde yemek iretim projelerindeki profesyonel
deneyimlerini sizle paylasmaktadir.

® SECSAN, uzman kadrosu ve yillann tecriibesiyle, sizin mutfaginizda
dretim yaparak isinize yogunlasmanizi saglar.

e SECSAN, misterilerinin meveut mutfaklarini kullanarak veya
olmayanlara yeni mutfaklar kurarak, yerinde uretim imkani
saglamaktadir.

® Yemek oncesi ve sonrasi hizmetlerinin tamami SEGSAN'in deneyimli
personeli tarafindan yapiimaktadir.

® Mutfagimizdaki yemek (retim siirecinde sizin higcbir detayla
ilgilenmenize gerek kalmaz. Uzman ekibimiz sizinle sirekli iletigim
halinde olarak taleplerinizi yerine getirir.

® Kaliteli, verimli, saghkh ve ekonomik tretim igin mutfaginizdaki Gretimi,
ylizlerce firma gibi siz de SECSAN tecriibesine birakabilirsiniz.




Organizasyon ve Davet

En 6zel ve mutlu anlarinizda,
\ SECSAN sizlerle birlikte.



® (Ozel giinlerinizi daha ozel kilmak igin galistyoruz.

@ Her tirli sirket toplantilari, kokteyl ve yemek organizasyonlari, agilis
ve kutlama organizasyonlari, piknik organizasyonlari, garden partiler,
diagin, yil dénimi, 6zel gin kutlamalari, SECSAN tecriibesiyle
organize edilmektedir.

® SECSAN; ozel giinlerinizi, hi¢bir detayla ilgilenmenize gerek kalmadan
organize ederek, tim davetlerinizi unutulmaz anlara dontsgtardr.

® SECSAN, acik ve kapali mekanlarda yapilacak organizasyon ve
davetlerinizde kullanilacak her tirlii ekipmani temin eder.

® SECSAN, 100 kisiden baslayarak, istenilen sayidaki hizmet ve ikrami
profesyonel kadrosuyla organize edebilmektedir.

® Amacimiz; sizin en 6zel gunlerinizi, en iyi sekilde kutlamaniza yardimcei
olarak, organizasyonlarinizi ve davetlerinizi unutulmaz kilmaktir.

@ Tiim organizasyon ve davetleriniz, tecriibeli ekibimiz tarafindan
basindan sonuna kadar izlenerek kusursuzca gergeklestirilir. Size
mutlu anlarimizi yagsamak kalir.




Sevkiyat

—

Givenli Uretiyoruz, saghkh sunuyoruz.




® SECSAN, merkez mutfaklarinda dretilen yemekleri, musterilerinin
yemek saatlerini dikkate alarak sevk eder.

® Paslanmaz ¢elik gastronom kiivetlere porsiyonlanan yemekler, lezzet
ve kokulari korunarak termobaks tagima sistemleri igine yerlestirilir.

® Termobaks kaplarda taginan yemekler, pistikten 8 saat sonra bile ayni
sicakligi ve tazeligini koruyarak servise sunulur.

® Tasima surecinde, dis etkenlerden korunarak mikrobik risklerin
olugmasi engellenir.

® Termobaks tasima sistemleriyle; sicak yemekler sicak zincir, soguk
yemekler ve tathlar soguk zincir ile musteriye ulastirilir,

® Bu sistem ile muisterilerimize, pisirme anindaki lezzet ve kalitede
yemek servisi yapilir.

® Tasinmaya hazir termobaks kaplar, 6zel dizayn edilmis yemek tasima
araglanimizla, en kisa sirede misterilerimize ulastinilir.

® Merkezimiz tarafindan siirekli izlenen Modern Sevkiyat filomuz, GPRS
sistemiyle donatilmigtir.




Zengin monulerimizle
sizlere yemek soleni sunuyoruz.




® Zengin mdniilerimiz, diinya mutfaklarindan birgok yemek kiltdriin

iginde barindirir.

e Zengin mutfagimiz; ¢alisanlaninizin gunlik besin ihtiyacina, enerji

tiketimlerine ve 6dlunde almalan gereken kalori miktarina uygun
hazirlanan méndleri, goktan segmeli olarak sunmaktadir. Boylece
misterilerimiz, kendi moéndlerini yaratarak, damak zevklerine gore
yemek segimlerini yapabilmektedir.

® Olusturulan méniiler, gida milhendisleri ve diyetisyenlerimiz tarafindan

intiyag, aliskanliklar, kultirel yapi goz éniinde bulundurularak, sizlerin
begenisine sunulmaktadir.

® Giinlik ménilerimiz, dengeli beslenmeyi on planda tutarak, asagidaki

gruplardan olusur;

1-Ana yemekler (Et veya etli sebze yemekleri)
2-Yardimci yemekler (Pilav, makarna, bérek, manti)
3-Corbalar

4- Zeytinyagllar ve salatalar

5- Tathlar, meyveler ve kompostolar

6- Sicak ve soguk icecekler

® Hazirlanan mondlerimiz, 1 aylik dénemler halinde sizlerin begenisine
sunulur,
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